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Mili zaci a zakyné!

Tentokrat jsme si pro vas pfipravili zvyky a tradice Velikonoc. Jak vlastné¢ Velikonoce
vznikly a kde?

Samoziejmé toto neni jediny ¢lanek naSeho skolniho ¢asopisu. Budeme se zabyvat jarem a
zajimavostmi o tomto rocnim obdobi. MlZete si spole¢né s nami vylustit osmismérku, precist
si pohadku nebo si néco dobrého uvafit.



Pohadka
JAK SE LZICKA UCILA TANCOVAT

To jednou byl hrnecek, cukienka a ¢ajova 1Zicka. Lidé, u kterych bydleli, kazde
odpoledne kolem 13. hodiny, poustéli pisni¢ky na gramofonu. Hrnecek a cukienka se
vzdy dali do tance. Jenom 1zZi¢ce se moc nechtélo. A tak se jednou cukienka odhodlala
a zeptala se ji: ,, Pro¢ netancujes s nami?*‘ Lzicka se zacala trochu ostychat, ale
nakonec fekla: ,, Vi§, ja tancovat neumim.*“ A trochu se zastydéla. Cukienka ji vSak
odpovédéla, Ze se za to stydét nemusi a Ze ji to klidn€ nauci. A tak se dali do uceni.

Cukftenka se dala do tance na vysokém stole a Lzicka ji napodobovala. Najednou se
ji vSak zatocila hlava a spadla dola ze stolu. Hrnecek, ktery stal pobliz se hned rozb¢hl
k mistu, odkud Lzic¢ka spadla. Cukienka nevédéla co se déje a tak tancovala dal
s domnénkou, Ze LZicka je porad za ni. Kdyz se vSak ohlédla za sebe, nikdo tam
nestal. Jenom Hrnecek, ktery patral po LZi¢ce. Cukienka se podivala dolii a najednou
Ji spatiila. LZicka leZela na zadech a ani se nepohnula. Hrne¢ek 1 Cukienka zesmutnéli,
Ze ztratili kamarada.

Lzicka se vSak najednou vzpamatovala a zacala volat o pomoc. Kamaradi hned
piibéhli. Jak ji ale dostat zpatky na stil? VSichni ptemysleli, aZ Hrnecek dostal napad.
Z Cukienky vzali kostky cukru, z Hrnecku vzali med a lepili to k sobé kostku po
kostce. Takto vznikla ty¢, po které Lzicka vySplhala az nahoru na sttil. Sice méla par
modfin, ale to ji nevadilo. A tak, kdyZ lidé pusti hudbu, daji se vSichni tfi s radosti do
tance. A Ze to tak dobfe dopadlo, tak ukon€eni hodiny tance uspotadali velkou
oslavu!!!
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OSMISMERKA

AMERIKA Amerika
Z RIERAN Anglie
MUGEANG Belgie
SSLJ KAL Kanada
V KEAEDI Irdk
T OBR AAE JAR

Pravidla a prubézné hodnoceni ve sbéru a
tridéni odpadu

Poradi trid v prepoctu
na jednoho Zika:

Tridy: Pocet bodii: Trida: Pocet bodui
1. 6 887 3. 1 060
2. 9320 2. 583
3. 11 656 4, 570
4, 6 842 1.. 530
5. 10 453 5. 523
6. 4 364 7. 379
7. 8725 6. 257
8. 5547 8. 252
Q. 4 559 Q. 239
Hodnoceni:

1 pytel PET lahvi (min. 60) = 30 bodl
1 pytel ndpojovych karténli (min. 120) = 60 bodl
1 kg papiru = 2 body



AKkce Skoly

Z5 Novy Hrddek si vds dovoluje pozvat na

Velikonocni vystavy

Misto: Zdkladni $kola v Novém Hradku

Datum:  Utery 3.4. 2007
Od 14:30 do 17:00 h

Program: Prodejni vystava
Vystoupeni 2dka v télocviéné
(ve 14:30 a v 15: 30 h)

Obéerstveni ve 4 tridé

Sportovani pfed Velikonocemi

Ve stiedu 28. biezna 2007 se druzstvo divek za¢astni tradi¢niho klani Skol novomeéstského
regionu ve volejbale.

Projekt ,,GLOBE*

Po nékolika mésicich ptiprav se schyluje k realizaci prvnich meteorologickych méfeni
V ramci mezinarodniho projektu Globe na nasi zakladni Skole. Vysledky méfeni vyuZziva i
organizace NASA.

Plavani

| v letoSnim Skolnim roce prob&hne vyuka plavani pro déti ve 3. a 4. ro¢niku. S Plaveckou
Skolou v Nachodé¢ byla uzaviena dohoda na kurz v terminu 18.4. az 20. 6. 2007 (Vzdy ve
stiedu 10:30 — 12:00)

Pythagoriada

Uspé&snou fesitelkou $kolniho kola soutéZe se stala Kata Markové ze 7. téidy.

Klokan

V mezindrodni matematické soutézi si uspésné vedli:

V kategorii CVRCEK: 1. Petr Zakravsky 3.t 47b
2. Sara Machova  2.tf. 46b



3. Dominik Korman 3.tf. 45b

KLOKANEK: 1. Ondfej Langr 5. 91b
2. Tomas Holy 5. 85b

3. Daniel Ruzicka 4. 74b

BENJAMIN: 1. Ondfej Sintak 7. 81b
Katefina Markova 7. 81b

3. Leo$ Matgjcek 7. 77b

KADET: 1 .Patrik Balcar 8. 66b
2 .Ondfej Bos 9. 63b

3. Jifi Jiruska 9. 61b

Malv napadnicek

Ud¢lejte si strasaka

Pottebujeme: Stary bily povlak na polstai (na hlavu)
Dievény hranol 5x5x180 cm (nechte ho na jednom konci zaspicatit)
Dievény hranolek 2,5x10x100cm (nebo podobny)
Staré Saty, klobouk nebo paruku
Vycpavku (sldamu, suché listy nebo hadry)
Hiebiky a provaz

Ptibijte krat$i hranolek kolmo na del$i asi 30 cm od horniho konce. Tuto konstrukci miZete
kazdoro¢né oblékat znovu a znovu. Natahnéte na ,,ruce* starou kosili a na spodni ¢ast kalhoty
nebo sukni. Zastrcte koSili do sukné nebo kalhot a upevnéte provazkem.

Ted zacnéte straSdka vycpavat. Nejprve vycpéte koSili a kalhoty. Pak casteCné naplite
povlak a najdéte na ném vhodné misto, na které namalujete obli¢ej. Piipevnéte hlavu
gumiCkou nebo dratem na ,.krk*“. Vykopejte v zemi diru, postavte do ni strasaka, upevnéte
kameny, zasypte hlinou. A potfadné kolem udupejte.

Nakonec posad’te strasdkovi na hlavu paruku nebo klobouk, ptivazte dold par starych bot a
na ,ruce” natdhnéte zahradnické rukavice nebo staré palcaky. Na ruce muzete pfivazat i
plechové nadobi, které bude chrastit ve vétru, nebo kytici.



Velikonoce

Velikonoce jsou nejvyznamnéjSim svatkem kiestanské cirkve, je spojeny s pamétkou
umuceni a vzkiiSeni Krista. Velikonoce se vSak slavily jesté¢ v dobé predkiestanské. Ziejme
navazovaly na svatek Zidovsky - pesach - pamatka vysvobozeni Zid z egyptského zajeti a
pozdé&ji také oslavovali piichod Mesiase. Pohané vitali jaro a zaCatek zemédélskych praci.

Velikono¢ni tyden

Skareda stieda
Rikalo se ji Skareda nebo ¢erna , protoze se vymetaly kominy. Podle tradice se nesmite
Skaredit a mracit, jinak se budete mracit po vSechny stiedy v roce.

Zeleny ¢tvrtek
Jedla se jen zelena strava - Spenat, zeli, aby byl ¢lovek zdravy po cely rok.

Velky patek
Velky patek je také postnim dnem - postem od masa a Gjmy v jidle.

Bila sobota

Na Bilou sobotu se uklizelo, bililo. Ptipravovalo se a chystalo. Na slavné VzkiiSeni, na Hod
bozi velikono¢ni, obtfadni i svate¢ni pokrmy, pekly se mazance i velikono¢ni beranci, pletli se
pomlazky z vrbového prouti a nebo vézali biezové metlicky a zdobila se vajicka.

Bozi Hod Velikono¢ni
Provadélo se svéceni velikono¢nich pokrmt - beranek, mazanec, vejce, chleba, vino.
Kazda navstéva dostala kousek z posvéceného jidla.

Velikono¢ni pondéli
Chlapci chodi dim od domu za dé&vcaty se spletenymi pomldzkami vétSinou z vrbového
prouti zdobené stuhami. Slehaji divky a vinsuji, za to dostanou malovana vajicka.

Bila nedéle
Druh4 nedéle velikono¢ni - novokiténci nosili toho dne naposledy bile kiestni roucho. Dnes je
¢asto dnem slavnostniho prvniho sv. pfijimani.




Recepty
PInéna vejce

Co potiebujeme?

1 Cervena fepa, 100 g celeru, 1 cibule, 4 natvrdo uvarena vejce, 1 vafena brambora, 100 g
ochucené majonézy, 1 1zice pikantni hoicice, cukr, ocet, kopr, stl

Jak to pFipravime?

Bramboru, celer a fepu nastrouhdme nahrubo. Piisypeme najemno nakréjenou cibuli,
majonézu a spojime s hoic¢ici. Dochutime soli, cukrem a octem. Vejce rozptlime a zloutky
vydlabeme. Vejce naplnime saldtem a ozdobime koprem. Poddvame s pecivem.

Vejce plnéna syrem

Co potiebujeme?

4 vejce uvarena natvrdo, 50 g syra Niva, 50 g masla, 50 g Sunky, majonéza, hlavka salatu a
fedkvic¢ky na ozdobu

Jak to pripravime?

Uvarena vejce piekrojime po délce, zloutky vyjmeme a bilky naplnime nadivkou ze strouhané
nivy, umleté Sunky, kterou utfeme s maslem do pény. Obé¢ pulky naplnénych vajec spojime,
ulozime na listy hlavkového salatu a povrch ozdobime majonézou a kolecky fedkvicek.

Tvarohové Velikono¢ni pecivo

Co potiebujeme?

650-750 g polohrubé mouky, 1/4 1 mléka, 2 vejce, 80 g masla, 50 g drozdi, 4 kostky cukru, st
Jak to pripravime?

V mise promichdme mouku se soli, do doliku vlijeme vlazné mléko, méslo, vejce, cukr a
droZdi a nechame vykynout kvasek. Tésto vypracujeme do hladka a ptikryjeme. Po vykynuti
prepracujeme na vale, vytvarime riizné tvary, které na plechu potfeme rozslehanym vejcem a
posypeme makem. Ve vyhtaté troubé upeCeme dozlatova.

Velikono¢ni beranek

Co potiebujeme?

200 g cukru moucka, 2 vejce, 1zicka citronové §tavy, cukr vanilka, 300 g hrubé mouky, 5 bil-
ka, 30 g masla, 30 g hrubé mouky

A jak to pripravime?

Cukr, cela vejce, Zloutky a vanilkovy cukr tteme do pény asi 30 minut. Potom pfidame
citronovou §tdvu, tuhy snih uslehany z bilkli, mouku a zlehka promichame. Formu na beranka
vymazeme maslem a vysypeme moukou, rozetteme do ni tésto a v sttedné vyhtaté troubé
upeceme do rtizova asi 45 minut. Upeceného beranka opatrné vyklopime a podle zvyklosti
ozdobime.

VESELE VELIKONOCE!



